
料理にまぜる、振りかける、塩の代わりにつけるだけ。ただのカレー味ではな
い、深く豊かなコクとインパクトのある爽やかな香りが広がり、定番のメニュー
を“オンリーワンの一品”に昇華させます。
「もう一度、あの店の、あの味のメニューを。」そんな記憶に残る一品になる様、
研究を重ねた商品です。

～お酒と料理のあたらしい鎹（かすがい）に～

業務用カレーパウダー

●ご注文・詳細・お問い合わせは・・
TEL：0120-86-1742 HP：https://www.genkitai.com
エムトゥエム 正規販売代理店 株式会社メイショウグループ販売事業部

仕上げの10秒で、忘れられない風味に

ワインに、洋酒に、日本酒に合うカレー風味

メニューに新しい可能性を

酸味の少ない、深みや渋みのあるお酒と特に相性が良い風味です。
チキン、えだまめ、カマンベールチーズ、かぼちゃ・・
重めのお酒に対しては少し物足りなさを感じる様なシンプルな食材でも、カレー
パウダーと合わせる事で十分な満足感を得られる味になります。

パウダーには香りと辛みだけでなく、優しい甘みや塩気、うま味など複雑な味
わいが含まれています。ドレッシングの材料に、あえ物に、つけ塩代わりに。メ
ニューの新しい可能性を引き出します。

商品パッケージ


